
Stel uw eigen 3-gangen menu samen voor € 32,50. 

Keuze uit alle voorgerechten, hoofdgerechten en nagerechten 

 

VOORGERECHTEN 
à la carte €10,50 
 

Rundercarpaccio 
met truffelcrème, Parmezaanse kaas, geroosterde pijnboompitten en kruidensalade  
 
 
Steak tartaar 
van het Limburgs rund met ingelegde groenten, een gepocheerd kriel eitje en oude 
brokkelkaas  
 
 
Hollandse garnalen 
met venkel en komkommer, met een schuimige cocktailsaus en zoet/zuur van 
paprika  
 
 
Zalm 
huisgemarineerd, in een rijstvel met mango, peper, koriander, krokante rode ui en 
chilisaus  
 
 
Geitenkaas 
gebakken met kruidensla, een siroop van aceto-balsamico en crumble van noten  
 
 
 
 
 
 

soepen 
 
Bisque    
Een goedgevulde kreeftensoep met een crème van saffraan  
 
 
Venkelsoep -2,50 euro  
Een romige soep van venkel met gekonfijt spek en bieslook 
 

 
 



HOOFDGERECHTEN 
à la carte €20,50 
 

 

Zeetong  
met kreeftensaus seizoensgroenten en huisgemaakte frieten (meerprijs €9.) 
 

Kabeljauw  
gepekeld en gebakken, met een warme remouladesaus, seizoensgroenten en risotto 
 

Vangst van de dag 
Wisselende verse vis wat de markt biedt, met bijpassende groenten en 
huisgemaakte friet  
 

Ribeye 
met rode port saus, roergebakken groenten en huisgemaakte frieten  
 

Trio van het varken   
procureur, wang en buikspek met truffeljus, aardappelmousseline en roergebakken 
groenten  
 

Limburgs landhoen 
met een rinse dragonsaus, stamppotje met rucola en gedroogde tomaat, gestoofde 
spitskool  
 

Linguine 
met paddestoelen truffeltapenade, spinazie, rucola, Parmezaanse kaas, kruidenolie 
en geroosterde pijnboompitten (minprijs 4,00)  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



NAGERECHTEN 
à la carte €6,50 
 

Puur 
chocoladetaartje met een vloeibaar hart van, karamel en roomijs van witte 
chocolade  
 
 
Aardbeien Romanoff 
met vanilleroomijs, limoen en peper  
 
 
Sorbettrio 
Sorbetijs met vers fruit salade en amandel  
 
 
Citrustaartje 
van citroencrème compote van sinaasappel en mandarijnsorbet  
 
 
Kaasplankje 
diverse kazen van ’t Keesheukske in Roermond met kletzenbrood en confituur van 
pomodori (meerprijs 2,50), voor de liefhebbers geserveerd met een glaasje rode port 
+ 3,00  
 
 
Coffeelovers 
versgemalen koffie naar keuze, afkomstig van huisleverancier Maison Blanche Deal 
in Maastricht, geserveerd met karamel crunch en een Limburgse koffielikeur  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


