
April - juni 2015 
Mooie producten uit de streek, vaak recht van 

de boer en met liefde bereid. Dat proef je! 

Openingstijden 
 

Café & Restaurant  
Donderdag t/m zaterdag vanaf 14.00 uur 

 Zondag  vanaf 12.00 uur 
Overige dagen en tijden op afspraak 

voor gezelschappen vanaf 10 personen 
 
Op alle reserveringen zijn van toepassing de Uniforme Voorwaarden van de Federatie Horeca gedeponeerd bij de 

ons aanwezig en zal U op verzoek worden toegezonden.  Wij maken het onze gasten graag naar de zin. Daarom gel-
den  voor iedereen die ons etablissement of  terras bezoekt onze huisregels. U vindt ze bij de ingang.  

Peter & Marianne Reiters 
Hogestraat 22a 4891 CB Rijsbergen 

www.deruyterhof.nl  

info @deruyterhof.nl * 076-5961601 

Grolsch 20 cl 2,15 
Grolsch 30 cl 2,95 
Grolsch Pul 0,5 ltr 4,95 
Grolsch Weizen 3,35 
Grolsch Radler 3,25 
Grolsch Stender 2,85   
Korenwolf witbier  3,50 
Korenwolf rosébier 3,65 
Palm 2,95 
Lindemans Kriek 3,65 
Lindemans Pecheresse    4,00  
Chaams tarwebier 4,25 
La Chouffe 4,25 
Duvel  4,35    
Grimbergen dubbel , abdijbier       3,95                                                        
Grimbergen blond , abdijbier  3,95  
Grimbergen triple , abdijbier  4,75  
Corsendonk Agnus , abdijbier 4,75   
Chimay blauw trappist 4,75 
Orval trappist 4,75 
Zundert trappist 4,95   
Kaarschots amber (Rijsbergs bier) 4,75 

Vraag onze gastheer of gastvrouw naar de beste bier-spijs combinaties. 
Meer weten over onze bieren? Vraag naar onze bierkaart. 

Snacks & kleine gerechtjes 

Tapas voor Trappist  7,75 
droge worst & huisgerookte ham, Trappistenkaas & streekkaas  
 

Huisgemaakte paté met zoetzuur,  8,75 
cumberlandsaus & notenbrood 
 

6 Bourgondische bitterballen, cornichons & mosterd  5,75 
 

Assortiment huisgemaakte warme snacks 10 stuks 12,75 

Boeren boterhammen wit of bruin 
Met Ossenblokkaas of huisgerookte nootham 4,95 
 

Met 2 rundvleeskroketten  5,95 
 

Croque Monsieur (Franse tosti) met Ossenblokkaas, 8,75 
tomaat, huisgerookte nootham en rode ui  
 

Met huisgerookte nootham en kweepeer  8,75 
gegratineerd met Orval Trappistenkaas 

Gulle salades 
 

Bettine blanc gekaramelliseerd met honing  & noten  12,75 
 

Carpaccio van Zundertse dikbil, truffelmayonaise, 14,75 
huisgedroogde tomaatjes en oude Beukenhofkaas  
 

Huisgerookte zalm en forel met Hollandse garnaaltjes 16,50 

Warme gerechten 
 

Omelet met champignons & spekjes  7,50 
 

Hamburger van Zundertse dikbil (200 gr.) met salade 11,75 
 

IJs & Gebak 
 

Portugese cheesecake met gemarineerde aardbeien 3,95 
 

Echte Limburgse appelvlaai met vanillesaus  3,95 
 

Extra bol vanilleijs of kaneelijs 1,85 
 

Extra slagroom 0,75 
 

Blanke Dame, ambachtelijk roomijs met huisgemaakte  6,75 
warme chocoladesaus en slagroom 
 

Roomijs met warme kersen (morellen) en slagroom  6,75 

Bieren 

Frisdranken 

Flesje Coca Cola, Fanta, Sprite, Spa 2,25 
Flesje tonic, bitter-lemon, spa citroen, icetea green, ginger ale  2,35 
Ice-tea 2,60 
Rivella, tomatensap 2,95 
Chocomel, fristi 2,65 
Verse jus 3,00 
Grote verse jus met passievrucht 4,95 
Biologisch appelsap 2,60 
Zeeuws perensap 2,60 
Crodino 2,95 
Fles Spa blauw, Marie Henriette  75 cl 4,80 
Kan Brabantwater  2,75 

Buffetten en ontvangsten 
Vanaf 25 personen ontvangen wij U in Uw eigen, sfeervolle ‘kamer’  
 

Live cooking buffetten 
Een uitgebreid buffet met ambachtelijke specialiteiten van De Ruy-
terhof. De warme gerechten worden ‘live’ bereid waar je bij bent. 
Dat zie je, dat ruik je en dat proef je! 
 

Proeverij arrangementen 
Door de combinatie van wijnen, bieren en bijzondere alcoholvrije 
dranken met heerlijke ambachtelijke gerechten wordt eten & drin-
ken entertainment. Echt eens wat anders! 
 

Kookworkshops 
Koken met mooie producten uit de regio en met liefde bereid, dan 
wordt het altijd lekker!  Zeker met de tips en trucs van de Patron! 
  

Aktieve feesten 
Fotofietstochten, orginele opdrachten en de mooiste routes  
Salsa workshop, gastronomische workshop 
Avontuur met het mysterie van Jan van der Mast 

 

Maatschappelijk verantwoord vergaderen. 
Sfeervol en gastvrij met gezonde dranken en spijzen uit de streek. 

Pannenkoeken 

Kinderpannenkoek 4,95 
 

Pannenkoek met boerenboter, stroop & poedersuiker 5,95 
 

Pannenkoek met appel  6,85 
 

Pannenkoek met huisgerookt spek 7,75 

Soepen 
met twee soorten brood, boerenboter en kruidenboter 

Boerengroentensoep 5,75 
 

Soep van Italiaanse tomaten met pestoroom (Veg.) 5,75 

Voedsel allergie 
 of dieet? 

Laat het ons weten! 
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