
In de Mediterrane landen is de kunstmatige scheiding tussen eten en drinken 
zoals wij die hier kennen niet zo aanwezig. Of u nu komt voor een maaltijd, een 
gezellige borrel met vrienden, een hapje laat op de avond, een verjaardag of een 
andere gelegenheid, alles kan op dezelfde locatie.  Deze ongedwongen,  
Zuid-Europese sfeer is waar wij voor staan in ‘De Hemel Op Aarde’. 
 
Maak een keuze uit Hemelse hapjes uit de landen rond de Middellandse zee, 
waaronder een aantal traditionele Spaanse tapas en Griekse mezzes, of laat u 
verrassen door de koks.

Om een complete maaltijd samen te stellen kunt u uit gaan van ongeveer  
3 tot 4 hapjes per persoon.



LUNCHKAART
 

Ook voor een heerlijke lunch bent u van harte welkom in de Hemel op Aarde.  

Buiten de lunchkaart, zijn er natuurlijk ook voor de lunch iedere dag weer een  

aantal wisselende specialiteiten, die aan u worden gepresenteerd buiten de kaart.  

Voor zowel een kleine als zeer uitgebreide lunch zullen onze koks een heerlijk  

gerecht voor u bereiden. Of laat u heerlijk verrassen met een Menu van de Chef!  

U kunt bij ons terecht voor de lunch van 12.00 tot 15.00. 

•	 menu van de chef (per persoon excl. dessert)       15.00 
 Keuze uit 3 á 4 gangen menu

•	 dagsoep           5.25 
 Wisselende soep van het huis 

•	 carpaccio           6.25 
 Met Balsamico dressing

•	 salade geitenkaas (ook vegetarisch beschikbaar)      7.95 
 Geitenkaas, spek, honing en noten

•	 salade carpaccio          7.95

•	 italiaanse toast (ook vegetarisch beschikbaar)      6.95 
 Courgette, Serrano, gedroogde tomaat en mozarella

•	 club sandwich          7.95 
 Huisgemarineerde rauw zalm, ei en spek

•	 broodje vitello tonnato        6.95 
 Kalfsrosbief met tonijnmayonaise

•	 toscaanse omelet (ook vegetarisch beschikbaar)      6.50 
 Met courgette, olijven, paprika, ui en gedroogde ham

•	 broodje hamburger         6.95 
 

•	 portie dikke frieten         2.95 
 Huisgemaakte dikke friet. Geserveerd met aïoli

•	 paella           2.95 
 Traditionele Spaanse rijst



MENU VAN DE CHEF

laat u verrassen met een menu van de chef (alleen per tafel te bestellen)
 Vanaf 2 personen. excl. dessert 

•	 standaard variant         25.00
  
•	 luxe variant           27.50
 Inclusief dagspecialiteiten 

SOEPEN
 

•	 italiaanse tomatensoep (vegetarisch)       5.25
 Met gorgonzola en room 

•	 dagsoep           5.25
 Soep van het huis. Te vinden op ons bordje met specialiteiten

SALADES

•	 griekse salade (vegetarisch)        4.95 
 Zwarte olijven, paprika, rode-uienringen, tomaat, komkommer en feta    

•	 franse salade (vegetarisch)         4.95 
 Salade met geitenkaas, pijnboompitten en honing-tijmdressing   

•	 italiaanse salade  (vegetarisch)        4.95
 Romatomaten, mozzarella en basilicum    



 KOUDE GERECHTEN
 

•	 mandje met diverse soorten brood        4.75 
 Met tapenade en aïoli 

•	 portie gemengde olijven (vegetarisch)       4.50 
 Variatie van gemarineerde groene en zwarte olijven 
   

•	 zongedroogde cherrytomaatjes (vegetarisch)      4.95 
 Gemarineerd in olijfolie met kruiden   

•	 dolmas (vegetarisch)          4.50
 Griekse wijnrankbladeren gevuld met rijst en kruiden

•	 boquerones           4.75
 Ansjovisjes ingelegd in het zuur en knoflook

•	 toscaanse grove paté          5.25 
 Met zongedroogde tomaten en olijven    

•	 carpaccio classico         6.25 
 Met balsamicodressing 
         

•	 carpaccio           6.75 
 Met truffeldressing 
 

•	 huisgemarineerde rauwe zalm        6.95 
 Met mascarpone-mayonaise    

•	 pata negra           14.25 
 Dé beroemde achterham van het Iberisch scharrelvarken                          

•	 vitello tonnato           6.50
 Rosé gebraden kalfsvlees met tonijnmayonaise en kappertjes

•	 schotel met diverse mediterrane vleeswaren     6.25 
 Variatie van drie soorten wisselende vleeswaren 

•	 drie mediterrane kaassoorten (vegetarisch)      6.25 
 Variatie van drie wisselende kaassoorten



WARME GROENTEGERECHTEN

•	 gevulde paprika’s         4.50 
 Met een vulling van paella     

•	 empanada (vegetarisch)         4.50 
 Bladerdeeg gevuld met spinazie, blauwschimmelkaas, kaneel en rozijnen

   
•	 italiaanse aubergines          4.50 

 Met ansjovis-tomatenpuree en mozzarella (ook vegetarisch beschikbaar) 

•	 champignons (vegetarisch)         4.50 
 Met knoflook, tijm en sesamzaadjes  

•	 gegrilde krieltjes  (vegetarisch)        4.25 
 Gemarineerd in aïoli  en peterselie 
         

•	 patatas bravas (vegetarisch)        4.25 
 Huisgemaakte dikke friet, gekruid met een Spaanse kruidenmelange. Geserveerd met tomatensalsa  
   

•	 spaanse aardappeltortilla (vegetarisch)       5.25 
 Roseval met sjalotjes     

•	 uienringen          4.25 
 Gefrituurd in bierbeslag. Geserveerd met knoflooksaus 
       

•	 gefrituurde jalapeñopepers (vegetarisch)      5.25 
 Gevuld met Cheddarcheese. Geserveerd met chilisaus

WARME VIS-,  SCHAAL- EN SCHELPDIERGERECHTEN

•	 grote garnalen           5.95
 Gebakken in knoflookboter 

•	 slakken           5.95 
 Gebakken in knoflookboter of in Roquefortsaus  



•	 gamba’s           6.25 
 Van de grill

•	 garnalenkroketjes         4.75 
 Geserveerd met knoflooksaus

•	 calamaris           4.95 
 Gefrituurde inktvisringen  
 
 
  

WARME VLEESGERECHTEN

•	 dadel-spekrolletjes          5.50 
 Gevuld met gerookte amandel     

•	 souvlaki            5.75 
 Spiesjes van varkenshaas van de grill met tzaziki   
  

•	 griekse gehaktballetjes         5.25 
 Met munt en koriander in pittige tomatensaus  

•	 kippendijtjes           5.25 
 In honing gemarineerd met sesamzaad    

•	 kippenpootjes          5.25
 Licht pittig gemarineerd in een melange van kruidenn 

•	 warme chorizoworstjes        5.25 
 Pittig gebakken stukjes Spaanse worst 

•	 lamskoteletjes           6.75 
 Van de grill

      
•	 procureur van het iberisch scharrelvarken      7.50 

 Met een jus van Pata Negra

  



OVERIGE WARME GERECHTEN

•	 warme geitenkaas (vegetarisch)        5.25 
 Met pijnboompitten en honing     

NAGERECHTEN

•	 franse crème brûlée         4.95 
 Met vanille en rietsuiker

n
•	 italiaanse tiramisu          4.95 

 Ambachtelijk bereid met Amaretto, mascarpone en Italiaanse koffie

•	 hemelse modder          4.95 
 Huisgemaakte chocolademousse        

•	 tarte tatin          4.95 
 Warm appel-kaneel taartje met vanille ijs 

•	 drie soorten ijs          5.95 
 Ambachtelijk bereid door ijssalon ‘doppio’

•	 cheesecake          5.95 
 Huisgemaakte gebakken cheesecake met aardbeien

•	 koffie compleet          7.25 
  Voor omschrijving, zie zijde 'Koffie & Thee'       
 
 

LEKKER VOOR BIJ DE KOFFIE

•	 cantuccini met marsala        4.95 
 Krokante amandelkoekjes met amandelwijn



KOFFIE & THEE

•	 dilma thee          2.00 
 diverse soorten

•	 verse muntthee          2.75

•	 illy caffè           2.25
 Italiaanse koffie

•	 illy espresso          2.25

•	 illy doppio          3.75
 Dubbele espresso

•	 illy cappuccino          2.50
 Kopje espresso met gestoomde melk en melkschuim

•	 illy latte macchiatto         2.50 
 Glas warme melk met melkschuim met daar een espresso aan toegevoegd

•	 illy caffè latte          2.50
 Glas espresso met gestoomde melk, waarbij de melk overheersend is

•	 warme chocolademelk         2.50

•	 koffie compleet          7.25 
 Koffie, likeur naar keuze, slagroom en een bonbon

SPECIALE KOFFIE

•	 irish coffee          5.95 
 Met Tullamore Dew 

•	 french coffee          5.95 
 Met Grand Marnier

•	 italian coffee          5.95
 Met Amaretto

•	 spanish coffee          5.95 
 Met Tia Maria


