
WARME DRANKEN
Koffie       2,10
Dubbele Koffie     3,60
Espresso     2,10
Dubbele espresso    3,60
Cappuccino      2,30
Koffie verkeerd     2,30 
Latte Machiato    2,70
Thee       2,10
Verse muntthee     2,70
Warme Chocolademelk   2,40

Décafé      +0,30
Supplement slagroom    0,40

Limburgse vlaai    3,20

ALCOHOLISCHE DRANKEN
Warme Chocolademelk   6,00
met Rum, Amaretto of Baileys
Irish Coffee, Jameson     6,00
French Coffee, Grand Marnier   6,00
Spanish Coffee, Licor 43     6,00
Italian Coffee, Amaretto    6,00
American Coffee, Baileys    6,00
Limburgse Koffie, Els la Vera   5,00

 
FRISDRANKEN
Pepsi Cola (0,2L)     2,10
Pepsi Cola Light (0,2L)    2,10
Sisi (0,2L)     2,10
Seven Up (0,2L)     2,10
Sourcy Rood (0,2L)    2,10
Sourcy Blauw (0,2L)    2,10
Fristi (0,2L)     2,10
Chocomel Nutricia     2,10
Royal Club Tonic (0,2L)    2,20
Royal Club Bitter Lemon (0,2L)   2,20
Royal Club Cassis (0,2L)    2,20
Royal Club Ginger Ale (0,2L)   2,20
Royal Club Appelsap (0,2L)   2,20
Royal Club Sinaasappelsap (0,2L)   2,20 
Royal Club Tomatensap (0,2L)   2,20 
Gerolsteiner Apfelschorle (0,25L)  2,50
Lipton Ice Tea (0,2L)    2,50
Lipton Ice Tea Green (0,2L)   2,50
Rivella Light (0,2L)    2,20
Perrier (0,2L)     2,50
Verse Jus d’orange     3,00  
Val D’Aisne Bruisend Tafelwater (0,5L)   3,50
Val D’Aisne Stil Tafelwater (0,5L)   3,50

BIEREN VAN HET VAT
Brand Premium Pilsner 5%   0,18L 2,10 
     0,25L 2,40
     0,5L 4,80
Brugse Zot Blond 6%   0,25L 3,50
Westmalle Dubbel 7%   0,25L  3,50
La Chouffe 8%    0,25L 3,50
Kasteel Rouge 8%   0,25L 3,50
Erdinger Hefe Weizen 5,3%   0,3L 3,50     
     0,5L  5,00
Brand Zwaar Blond 8,5%  0,25L 3,50
Wisseltap     .....

Altijd 2 bijzondere bieren, vraag het ons!

TRAPPISTEN (op fles)

Chimay Blauw 9%    4,00
Westmalle Tripel 9,5%    4,00
La Trappe Isi d’or 7,5%     4,00
La Trappe Quadrupel 10%   4,50
Rochefort 8 9,2%    4,50
Rochefort 10 11,3%    5,00
Orval 6,2%     4,00

ABDIJBIEREN
Leffe Blond 6,6%    3,50
Leffe Brune 6,5%    3,50
Val Dieu Tripel 9%    4,00
Grimbergen Dubbel 6,7%   3,50
Witkap Tripel 7,5%    4,00
St. Bernardus Tripel 8,6%   4,00
St. Bernardus Abt 12 10,5%   4,50

SPECIALE BIEREN
Amstel Radler 2%    2,50 
Amstel Radler Grapefruit 2%   2,50 
Palm NA alcoholvrij <0,25%   3,00
Wiekse Witte 0.0    3,00 
Wieckse Witte 5%    3,50
Vedett 5,2%     3,00
Chateau Neubourg 5,5%   3,00
Gordon Scotch 8%     3,50 
Tripel Kanunnik 8,2%    3,50
Seef 6,5%      3,50
Duvel 8,5     4,00
Omer 8%     4,00
Kasteel Tripel 11%    4,00
Straffe Hendrik Tripel 9%   4,00
Hoegaarden Grand Cru 8,5%   4,00
Hertog Jan Grand Prestige 10%  4,00
Fles van de maand    3,50
Altijd bijzondere speciaalbieren, vraag het ons!



LEKKER VOOR IN DE ZOMER
Aperol Spritz     5,00
Hugo      5,00
Tinto de verano    3,50

APERITIEVEN
Martini Bianco      3,50
Martini Rosso      3,50
Sherry Dry      3,50
Sherry Medium Dry    3,50
Port Rood      3,50
Port Wit      3,50
Campari (4cl)      4,00
Kir (4cl)      4,00
 
LIKEUREN (4cl)

Amaretto Disaronno     4,00    
Tia Maria      4,00   
Cointreau      4,00    
Grand Marnier     4,00   
Drambuie     4,00
Bailey’s       4,00 
Sambuca      4,00
Licor 43      4,00    

GEDISTILLEERD (4cl)

Jonge Jenever     2,20
Oude Jenever      2,20  
Vieux Dujardin      2,20
Bessenjenever     2,20
Berenburg     2,20
Jägermeister      2,20
Schrobbeler      2,20
Apfelkorn      2,20 
Els la Vera     2,20
Pernod      4,00  
Gin        4,00  
Tequila      4,00  
Wodka       4,00  
Rum       4,00
Malibu       4,00  
Safari       4,00  
Passoa      4,00  
Pisang Ambon      4,00  
 
WHISK(E)Y (4cl)

Jameson      4,00
Jack Daniel’s      4,80
Glenfiddich     5,00  
Chivas Regal         5,00
Bushmills     5,50 

COGNAC (4cl)

Courvoisier     5,00
Martell      5,00
Calvados     5,00

WITTE WIJNEN
Domaine Antugnac turitelles blanc  3,50/17,50
Mooi geurig, volslank, hoog op smaak. Blijft elegant,
fris met dank aan kalkgrond op 400m hoogte met
uitzicht op de Pyreneeën…   

Les Tocades Chardonnay   3,50/17,50
Licht goudgele kleur. Heerlijk bouquet van exotisch
witfruit en citrus, tonen van ovenvers witbrood.
De smaak is typisch Chardonnay. Vol, zacht en met
een mooie droge finale. Een bijzonder geslaagde
witte wijn, die veelzijdig inzetbaar is.
  
Domaine Le Carredon    3,50/17,50
Voor mensen die houden van een zoete wijn.
Een open glas wijn uit de Cotes de Gascogne.
100% Gros Manseng.

Domaine Laballe Sables Fauves  -------/17,50
Een mooie lichtgele kleur, subtiele, intense neus met
kenmerken van exotisch fruit. Fris en zacht in de mond
met een aangename levendigheid en mooie lengte.
Sauvignon, Colombard, Ugni Blanc, Gros Manseng en
Chardonnay.

Apostelhoeve Maastricht Riesling  ------/25,00
Licht gele kleur met een groene schijn, in zijn geur groene
appel, een hint van abrikoos en mooie nuances van rozen:
dit soort schakeringen zijn in deze sappige wijn te vinden,
een Riesling die ook fris smaakt zonder schraal te zijn.
100% Riesling. 
       
ROSE WIJNEN
Domaine Antugnac turitelles rose  3,50/17,50
Superzachte frisse bergrosé. Met veel ècht fruit (geen kunst-
matige geurtjes en smaakjes), zachte frisheid en rondeur, 
Heerlijke zuivere, zwavelarme doordrinker. 
Syrah , Cinsault , Merlot.

RODE WIJNEN
Domaine Antugnac turitelles rouge  3,50/17,50 
Rood voor de zomerdorst, Jammy fruit, zwoelzachte
smaak met frisheid, élégance, 100% drinkbaarheid.
Merlot 70%, Cabernet franc 20%, Syrah 10%.

Domaine la Colombette Pinot Noir  3,50/17,50
Colombette is het wijngoed van het fruit. Een wijn met
fijne, ronde soepele tannines met een hint van kersen en
morellen.
  
PROSECCO
Valdobbiadene Brut    5,00/25,00
Frisse witgele kleur. Aroma’s van witte perzik, appel,
bloemen en rijpe abrikoos. Een verfrissende aanzet in
de mond met een goede “bite” maar blijft vriendelijk en 
luchtig. Mooie frisse zuren en iets van citroen.
Zeer schoon en zuiverend.



ONTBIJT  (8 - 11 uur)

Ontbijt De Zwaan bestaande uit croissant, ambachtelijk brood, ham, kaas en zoet beleg,   8,50
een gekookt eitje en een boerenyoghurt met cruesli
Roomboter croissant met confiture           2,50

Het ontbijt kan ook vegetarisch worden geserveerd, vraag het één van onze medewerkers

BROODJES  EN KOUDE LUNCHGERECHTEN  (8 - 17 uur)

Focaccia vitello tonato, Italiaans broodje met rozemarijn, royaal belegd met fricandeau en  8,50
een vleugje tonijnmayonaise
Pain rustic “La Meuse”, ambachtelijk bruin broodje met een duo van gerookte zalm en heilbot,  8,50
vergezeld met een dille-komkommer roomkaas
Pain rustic gezond, ambachtelijk bruin broodje belegd met ham en kaas en    6,50
een royale garnering van sla
Foccacia met huisgemaakte tonijnsalade met appel, augurk en rode ui      6,50

WARME  LUNCHGERECHTEN  (8 - 17 uur)

Heerlijke warme panini met chorizo, mozzarella en tomaat       8,50
Clafoutis, een taartje van zongedroogde tomaten, basilicum en mozzarella     8,50
Lunchcombi “De Merret”, bestaande uit een tosti ham/kaas en een keuze uit tomatensoep of  8,00
de weeksoep
Lunchcombi “De Zwaan”, bestaande uit de pain rustic gezond of focaccia tonijnsalade en  9,50
een een keuze uit tomatensoep of de weeksoep

Ambachtelijke rundvlees kroketten uit de streek op molenaarsbrood en met mosterd   7,50
Garnalenkroketten op molenaarsbrood en met een kruidenmayonaise      8,50
Heerlijk huisgemaakt pasteitje van kip en champignons, geserveerd met een sla garnituur  8,50 
Portobello, champignon gevuld met geitenkaas, amandelschaafsel en zongedroogde tomaten   8,50

Croque monsieur, een tosti ham/kaas           4,50
Croque madame, een tosti ham/kaas met een spiegeleitje erop      5,50 
Tosti kaas               4,50
Tosti kaas met een spiegeleitje erop           5,50
Uitsmijter ham/kaas, geserveerd op vers afgebakken molenaarsbrood      8,50
Uitsmijter kaas, geserveerd op vers afgebakken molenaarsbrood       8,50
Spek en ei, geserveerd op vers afgebakken molenaarsbrood       8,50

Alle broden en broodjes zijn streekproducten en worden dagelijks vers voor u gebakken.
Ook is het mogelijk glutenvrij brood te bestellen, vraag het aan één van onze medewerkers.

HUISGEMAAKTE SOEPEN  (8 - 21 uur)

Gegratineerde Franse uiensoep           6,00
Tomatensoep met verse basilicum          5,00
Weeksoep, wisselende soep, vraag het aan één van onze medewerkers      5,00

Onze soepen worden geserveerd met molenaarsbrood



LEKKER VOORAF  (8 - 21 uur)

Mandje molenaarsbrood, met huisgemaakte kruidenboter en een tapenade van zongedroogde tomaten 5,00
Vitello Tonato, dungesneden kalfsfricandeau met tonijnmayonaise en kappertjes     9,50
Garnalenkroketten, geserveerd op molenaarsbrood en met een kruidenmayonaise    8,50
Portobello, champignon gevuld met geitenkaas, amandelschaafsel en zongedroogde tomaten   8,50

Kleine salade Val-Dieu geserveerd met een kaasje uit de abdij, appel en een Limburgse stroopsaus  9,50
Kleine salade “La Meuse”, een salade met gerookte zalm en heilbot      9,50
Kleine salade met Limburgse hoenderfiletreepjes, geserveerd met spek, cashewnoten en  9,50
een milde chili-koriandersaus            

MAALTIJDSALADES  (8 - 21 uur) 
Salade Val-Dieu geserveerd met een kaasje uit de abdij, appel en een Limburgse stroopsaus   14,00
Salade “La Meuse”, een salade met gerookte zalm en heilbot       14,00
Salade met Limburgse hoenderfiletreepjes, geserveerd met spek, cashewnoten en een milde  14,00
chili-koriander saus

U heeft de keuze uit frites of een mandje molenaarsbrood 
 

HEERLIJKE HOOFDGERECHTEN  (8 - 21 uur)

Mixed grill van het heuvelland ( hoenderfilet, biefstuk en een varkenshaasje ) geserveerd met 3 sausjes, 18,50
salade en frites
Steak (200 gr), geserveerd met rode port jus en een crème van aceto balsamico,    16,50
warme groenten en frites
Weekspecial, wisselend hoofdgerecht voor een zacht prijsje       11,00
Limburgs spaakhammetje, geserveerd met een honing-mosterd saus, salade en frites    14,50
Coq au bière, haan in een saus van Westmalle, spekjes, groenten en geserveerd met frites   14,50
Vis vaan de merret, elke dag verse vis van de markt, geserveerd met een bijpassende saus,  16,50
warme groenten en frites
Verse Zeeuwse Mosselen, pannetje mosselen gekookt in witte wijn, geserveerd met   18,50
2 sausjes en frites (in het seizoen)
Vegetarisch duetje, combinatie van de Clafoutis en de Portobello, met daarbij keuze uit frites of  14,00
een mandje molenaarsbrood

Glutenvrij eten is mogelijk, vraag het aan één van de medewerkers

ONZE KLASSIEKERS  (8 - 21 uur)

Huis gemarineerde sate van varkenshaas geserveerd met salade en frites      14,50
Mestreechs zoervleis volgens origineel recept gemaakt stoofpotje van rund, met salade en frites  13,50 
Hamburger De Zwaan, heerlijke burger van 100% rundvlees met cheddarkaas, spek en   12,50
chili mayonaise, geserveerd met salade en frites

VOOR ONZE KLEINE GASTEN  (tot 12 jaar, 8 - 21 uur)

Keuze uit een kroket, frikandel of sate geserveerd met frietjes, appelmoes en mayonaise   6,00



DESSERTS  (8 - 21 uur)

Chocolade Moulleux, warm taartje met een hart van chocolade in een vanillesaus   6,50
Honing-amandelparfait            6,00
Hazelnoot praline, met een vanillesaus          6,00
Kinderijsje, 2 bolletjes vanille ijs met slagroom en een kleine verrassing      3,50
Kaasplankje 3 soorten uit de streek geserveerd met een bijpassend garnituur    10,50

VOOR BIJ DE BORREL  (8 - 21 uur)

Limburgse Borrelplank combinatie van 11 warme snacks, olijven, oude kaas en tortilla chips  13,50
Kaasplankje 3 soorten uit de streek geserveerd met een bijpassend garnituur    10,50
Portie ambachtelijke bitterballen uit de streek 9 stuks       6,50
Bittergarnituur 11 warme snacks           7,50
Mandje molenaarsbrood met huisgemaakte kruidenboter en tapenade van zongedroogde tomaten   5,00
Tortilla chips overgoten met gesmolten kaas en een bakje guacamole erbij     4,50
Portie olijven & kaas            4,50

MENU “’T STADHOES” 
Vitello Tonato, dungesneden kalfsfricandeau met tonijnmayonaise en kappertjes 

Garnalenkroketten, geserveerd op molenaarsbrood en met een kruidenmayonaise 
Kleine salade Val-Dieu geserveerd met een kaasje uit de abdij, appel en een Limburgse stroopsaus

• 
Vis vaan de merret, elke dag verse vis van de markt geserveerd met een

bijpassende saus, warme groenten en frites 
Steak (200 gr) geserveerd met rode port jus en een crème van aceto balsamico, warme groenten en frites 

Vegetarisch duetje, combinatie van Clafoutis en Portobello
• 

Honing-amandelparfait
Hazelnootpraline, met een vanillesaus

Koffie met likeur naar keuze 

3-gangen voorgerecht + hoofdgerecht + nagerecht         25,00

SPECIALS 

Alleen op zondag, maandag en dinsdag van 17.00 tot 21.00 uur 

Huis gemarineerde saté van varkenshaas geserveerd met salade en frites 
Hamburger De Zwaan, heerlijke burger van 100% rundvlees met cheddarkaas, spek en 

chili mayonaise, geserveerd met salade en frites 

1-gang ALLEEN hoofdgerecht           8,50
2-gangen tomatensoep of soep van de week + hoofdgerecht + koffie of thee     12,50

GO VEG!

GEEN VLEES

 OF VIS

Glutenvrij mogelijk
vraag bij de bediening


