
De Brasserie van Noordwijk! 
071 - 365 13 03 |  www.brasserielaterrasse.nl
Koningin Astrid Boulevard  5  |  Noordwijk 

LUNCHDINER



SAPPEN
Verse jus d’orange small ................................... 4
Verse jus d’orange medium ........................... 6.5
Tomatensap ..................................................... 3.5
Appelsap .......................................................... 3.5

FRISDRANKEN
Coca-Cola/ Light/ Zero .................................... 3.5
Fanta Orange/ Cassis/ Sprite ......................... 3.5
Schweppes Tonic water/ Bitter lemon/ 
Ginger Ale ...................................................... 3.75
Rivella............................................................. 3.75
Appel Spritz   0.0%  Citroen - munt .................. 4.5

ICE TEA
Fuze Black Tea Sparkling ............................. 3.75
Fuze Green Tea ............................................. 3.75

TAPBIER
Heineken 5% ......................................... 3.5 / 6.75
Bier van het moment .................................... 5.75

BIER OP FLES
IPA bier
Brand IPA  7% ................................................... 5.5
Witbier
Erdinger WeiBbräu   5.3%............................... 4.5
Blond bieren
Grimbergen Blond   6.7% ............................... 5.5
Duvel Blond Bier   8.5% ..................................... 6
Diverse bieren
Corona .............................................................. 5.5
Amstel Radler Citroen   2.0% ......................... 3.5
Alcoholvrij bier
Heineken   0.0%............................................... 3.5
Amstel Radler Citroen   0.0% ......................... 3.5

BIER ‘VAN DE BUREN’
Spinoza, White IPA  6,6% ................................ 4.5
Spinoza, Blonde  7,1% .................................... 4.5

CIDER
Somersby Apple Cider ................................... 5.5

GIN & TONIC
Bombay Sapphire Gin - Tonic Original ......... 14.5
Limoen - jeneverbessen
Hendrick’s Gin - Fever-Tree Elderflower tonic .......16
Komkommer - rozemarijn
Monkey 47 Dry Gin - Tonic Pink Pepper..16
Limoen - roze peperkorrels

Vermouth & Sherry
Martini Bianco .................................................... 5
Martini Extra Dry ................................................ 5
Martini Rosso ...................................................... 5
Campari ............................................................ 3.5
Sherry Tio Pepe Fino ......................................... 6
Sherry Amontillado ......................................... 4.5

Vodka
Stolichnaya ...................................................... 5.5
Ketel 1 .............................................................. 5.5
Grey Goose ...................................................... 8.5

Rum
Bacardi Superior White .................................. 5.5
Havana Club Anejo Special ........................... 7.5
Bacardi Black ................................................... 6.5
Havana club Añejo 7 Años ............................. 7.5

APERITIEF
Huisaperitief 13.5
Kir, witte wijn, crème de cassis 6.5
Kir Royal, champagne, crème de cassis 14.5
Aperol Spritz  9%  Aperol - prosecco - soda water - sinaasappel 8.5
Tulpen Vodka 9.5

BLT BITES
BLT Plateau 9.5
Gerookte amandelen - San Danielle ham - olijven - groenten chips                                                      

BLT Charcuterie 9.5
Chorizo - San Danielle - truffelsalami  - capocollo

BLT Veggie   7.5
Groentensticks met kruidenroomkaas

Bourgondische Bitterballen (8st.) 11.5
Grove mosterd 

Gepaneerde gamba’s (8st.) 11.5
Sweet chilisaus

BLT Bites 21.5
Samengesteld koud en warm assortiment

CHAMPAGNE 
Moët et Chandon Impérial Brut 13.5 79.5
Champagne Frankrijk

PROSECCO
Prosecco Belstar Bisol 8.5 42.5
Veneto Italië

WITTE WIJNEN
Vignes de Paul Valmont Blanc  5.5 28.5
Assemblage Languedoc Frankrijk

Selection Huis ter Duin Blanc    6.75     34
Assemblage Languedoc Frankrijk 

Sancerre Blanc D. Crochet   8.5     44
Loire Frankrijk

Chardonnay Terrazas Altos del Plata   6.75     34
Mendoza Argentinië  

Pinot Grigio Lümo Colterenzio   7 36  
Delle Venezie Italië

ROSÉ
Selection Huis ter Duin Rosé   6.75     34
Assemblage Languedoc Frankrijk 

Made in Provence Sainte Lucie ‘Collection’   8        42
Provence Frankrijk

RODE WIJNEN
Vignes de Paul Valmont Rouge   5.5     28.5
Assemblage Languedoc Frankrijk 

Selection Huis ter Duin Rouge 6.75 34
Assemblage Languedoc Frankrijk 

Spätburgunder Ahrweiler Adeneuer   7     37
Ahr Duitsland

Malbec Terrazas Altos del Plata             8    42
Mendoza Argentinië

WATER MADE BLUE   
Dank u wel! Door het gebruik van deze fles zorgt u voor 1.000 keer zoveel 

schoon drinkwater in een ontwikkelingsland. www.madeblue.org

Duinwater plat/ bruis (small/ medium) 3.5 6.5
Chaudfontaine plat/ bruis (small/ medium) 3.5 6.5

SANDWICHES
Club Sandwich   15
Kip - bacon - avocado - tomaat - rode ui - ei - friet
Verkrijgbaar op wit, bruin of speltbrood
Zalm 16.5
Gerookt - toast - sjalot - kappertjes - citroen - crème fraîche
Verkrijgbaar op wit, bruin of spelt brood
Boerentosti 8.5
Speltbrood - ambachtelijke ham - Reypenaer kaas V.S.O.P.
Kalfsgehaktbal 12.5
Italiaanse bol - pindakruim - krokante uitjes - bosui - pindasaus 
BLT Burger 18.5
Augurk - rode ui - bacon - cheddar - friet - chilimayonaise
Geitenkaas   14.5
Gegratineerd - Waldkorn bol - gedroogde tomaat 
rode ui - prei

SALADES
Gamba’s 14.5 / 19.5
Gegrild - appel - zilverui - cashewnoot - kerriemayonaise
Eendenborst 13.5 / 18.5
Gerookt - geroosterde biet - bramen - walnoot
vijgen balsamico
Bleu de Wolvega   13.5 / 18.5
Witlof -  rucola - pecannoten - rode ui compote
Groene salade      6 /   9.5
Komkommer - tomaat - radijs - appeldressing

EIERGERECHTEN
Verkrijgbaar op wit, bruin of speltbrood

Uitsmijter ‘Sunny side up’ 11.5
Ham - kaas - bacon 
Boeren omelet 12.5
Ham - kaas - bacon - champignons - bosui - groene kruiden 

SOEPEN
Crème van bospaddenstoelen 9.5
Morille - sukade - peterselie
Chef’s tomatensoep      9
Gehaktballetjes - basilicum

SIDE ITEMS  
BLT Bread   4.5
Kruidenboter - aïoli 
Side salad

 
   6

Komkommer - tomaat - radijs - appeldressing
Gegrilde groenten 

 
 6

Aardappelpuree   4.5

Vlaamse friet   4.5
Zaanse mayonais

VOORGERECHTEN
Oesters Fines de Claires (6st.) 22.5
Citroen - bosui met soja - sjalot met rode wijnazijn
Per stuk verkrijgbaar 3.75
Kabeljauw ceviche 18.5  
Sinaasappel - rode ui - gerookte avocadocrème
Kalfsstaartstuk 17.5
Zacht gegaard - gepofte uiencrème - uienbouillon
zuurkool - waterkersolie
Pastinaak      14.5
Gepoft - gerookte amandel - paddenstoelen - ahornsiroop 
limoenyoghurt

HOOFDGERECHTEN
Kalfssukade 24.5
Gestoofd - witte bonencrème - wortel - courgette 
kalfsjus met spekjes
Parelhoen Suprême 24.5
Gebakken - aardappel gnocchi - zuurkool
shi i take - gevogeltejus
Entrecote ‘Black Angus’  28.5
Geroosterde knolselderij - pompoen
gele biet - morille jus

Tongschar 24.5
Gegrild - zoete aardappel - gele wortel - sjalot
cherry tomaat - sinaasappelschuim 
Fish & Chips 24.5
Kabeljauw - kataifideeg - peterseliewortel - postelein
dragonmayonaise 

Gele biet      19.5
Geroosterd - aardpeer - spinazie -  zoetzure wortel 
gepofte ui - rode bieten vinaigrette

Heeft u een allergie, speciale wensen of weinig tijd? Meld het ons van tevoren zodat 
wij met uw wensen rekening kunnen houden. Alle prijzen zijn in euro’s. 

Vegetarisch verkrijgbaar           Veganistisch verkrijgbaar
 

 

CHEF’S MENU
Tweewekelijks wisselend

3-gangen € 37     4-gangen € 49.5 

3-gangen Wijnarragement € 19.5 
4-gangen Wijnarragement € 26

Menu all-in met aperitief, brood,
wijnarragement, water en koffieservies 

3-gangen € 69.5     4-gangen € 88.5
 (Alle prijzen zijn per persoon)

VOORGERECHTEN
Oesters Fines de Claires (6st.) 22.5
Citroen - bosui met soja - sjalot met rode wijnazijn
Per stuk verkrijgbaar 3.75
Coquille 19.5 
Bloemkool - hazelnoot - haringkaviaar - sherry vinaigrette
Terrine van eendenlever en konijn 19.5 
Pistache - brioche - perenchutney
Kabeljauw ceviche 18.5  
Sinaasappel - rode ui - gerookte avocadocrème
Kalfsstaartstuk 17.5
Zacht gegaard - gepofte uiencrème - uienbouillon
zuurkool - waterkersolie
Pastinaak      14.5
Gepoft - gerookte amandel - paddenstoelen
ahornsiroop - limoenyoghurt

SALADES
Gamba’s 14.5 / 19.5
Gegrild - appel - zilverui - cashewnoot - kerriemayonaise
Eendenborst 13.5 / 18.5
Gerookt - geroosterde biet - bramen - walnoot
vijgen balsamico
Bleu de Wolvega   13.5 / 18.5
Witlof -  rucola - pecannoten - rode ui compote
Groene salade      6 /   9.5
Komkommer - tomaat - radijs - appeldressing

SOEPEN
Crème van bospaddenstoelen 9.5
Morille - sukade - peterselie
Chef’s tomatensoep      9
Gehaktballetjes - basilicum

SIDE ITEMS  
BLT Bread   4.5
Kruidenboter - aïoli 
Side salad

 
   6

Komkommer - tomaat - radijs - appeldressing
Gegrilde groenten 

 
 6

Aardappelpuree   4.5

Vlaamse friet   4.5
Zaanse mayonaise

HOOFDGERECHTEN
BLT Burger 18.5
Augurk - rode ui - bacon - cheddar - friet - chilimayonaise

Kalfssukade 24.5
Gestoofd - witte bonencrème - wortel - courgette 

kalfsjus met spekjes

Entrecote ‘Black Angus’ 28.5
Geroosterde knolselderij - pompoen

gele biet - morillejus

Varkenswang 22.5
Zacht gegaard - hete bliksem - gebakken appel

notensla - rode port jus

Parelhoen Suprême 24.5
Gebakken - aardappel gnocchi - zuurkool

shi i take - gevogeltejus

Hertenbiefstuk 26.5
Gebraden - geroosterde pastinaak - koningsboleet 

pommes fondant - bospeen - wildjus

Tongschar 24.5
Gegrild - zoete aardappel - gele wortel - sjalot

cherry tomaat - sinaasappelschuim 

Pasta Seafood 24.5
Tagliolini - geroosterde paprika - tomaat - courgette

saffraan-botersaus

Fish & Chips 24.5
Kabeljauw - kataifideeg - peterseliewortel - postelein 

dragon mayonaise 

Gele biet      19.5
Geroosterd - aardpeer - spinazie -  zoetzure wortel 

gepofte ui - rode bieten vinaigrette

Heeft u een allergie, speciale wensen of weinig tijd? Meld het ons van tevoren zodat 
wij met uw wensen rekening kunnen houden. Alle prijzen zijn in euro’s. 

Vegetarisch verkrijgbaar           Veganistisch verkrijgbaar
 

 

CHEF’S MENU
Tweewekelijks wisselend

3-gangen € 37     4-gangen € 49.5 

3-gangen Wijnarragement € 19.5 
4-gangen Wijnarragement € 26

Menu all-in met aperitief, brood,
wijnarragement, water en koffieservies 

3-gangen € 69.5     4-gangen € 88.5
 (Alle prijzen zijn per persoon)



Port, Taylor’s selection
Select Ruby...................................................... 5.5
Late Bottled Vintage ...................................... 6.5
10 years Old Tawny ......................................... 9.5

Koffie
Koffie ................................................................ 3.5
Espresso ........................................................... 3.5
Macchiato ......................................................... 3.5
Cappuccino ......................................................... 4
Koffie verkeerd .................................................. 4
Latte Macchiato .................................................. 4
Dubbele espresso .......................................... 4.5

Warme chocolademelk (+ slagroom) .......... 4 / 5

Koffie Specials .................................................. 9
Irish / Dom / Italian / Spanish / African / French

Scotch Whisky
Johnnie Walker Red Label ...........................   5.5
Johnnie Walker Black Label 12 yr. ................. 8.5
Jameson ............................................................ 5.5
Chivas Regal 12 years old .............................. 9.5
Dimple 15 years old ..................................... 12.5

Single Malt Whisky
Glenmorangie 10 yr. - Highland .................. 12.5
Talisker 10 yr. - Isle of Skye .......................... 12.5
Glenfiddich 12 yr. - Speyside ......................   9.5
Oban 14 yr. - West Highland  ....................... 15.5
Dalwhinnie 15 yr. - Highland ....................... 12.5
Lagavulin 16 yr. - Isle of Islay  ...................... 17.5

Bourbon
Jim Beam .......................................................... 5.5
Jack Daniels ..................................................... 8.5

Cognac
Remy Martin V.S.O.P. ...................................... 9.5
Hennessy V.S.O.P. ........................................... 9.5
Remy Martin X.O. Special ............................ 24.5
Hennessy X.O.  .............................................. 24.5

Likeur
Tia Maria  .......................................................... 5.5
Sambuca  .......................................................... 5.5
Amaretto di Saronno  ..................................... 5.5
Baileys Irish cream  ......................................... 5.5
Likeur 43  ......................................................... 5.5
Cointreau  ........................................................ 6.5
Limoncello  ...................................................... 6.5
Drambuie  ........................................................ 6.5
Grand Marnier Rouge ..................................... 7.5
Ricard ‘Pastis de Marseille’ ..........................   6.5

Digestief
Calvados Busnel.............................................. 5.5
Armagnac Cles des Ducs ................................ 6.5
Grappa Moscato Valdavi Berta  .................... 8.5
Grappa Barbera Nibbio Berta  ...................... 8.5
Grappa Chardonnay Giula Berta  .................. 8.5

 
: Brasserie La Terrasse

 
: BrasserieLaTerrasse@LaTerrasseBLT

 
: brasserielaterrasse

AFTERNOON HIGH TEA
Aanvang vanaf 14.00 - 16.00 uur op reservering

Classic High tea  34.5
Luxury High tea (+ Prosecco)  41.5

Royal High tea  (+ Champagne)  48.5
Informeer naar de mogelijkheden

Klassieke Thee
Ceylon Kenilworth (Sri Lanka) 5.5
Formose Oolong Vert Jade (Zuid Vietnam)  7.5

Geparfurmeerd
Flowery Earl Grey (China) 5.5
White Earl Grey (China) 7
Jasmijn Chung Hao (China) 6
Huis ter Duin Blend (China) 5.5

Geparfurmeerd Groen
Lundi Light citroen-gember (China) 5.5
Les Invités Jasmijn (China) 5.5

Kruidenthee
Verveine (Frankrijk) 5.5
Rooibos Jardin Rouge (Zuid Afrika) 5.5

Verse Munt Thee 4.5
Verse Gember Thee 4.5

AMBACHTELIJKE THEE 
VAN BETJEMAN AND BARTON

KAAS
Kaasassortiment 12.5 / 14.5
Appelstroop - notenbrood - wortel-peperchutney

DESSERT
Dame Blanche BLT 9.5
Vanilleparfait - chocolade - slagroom - chocoladesaus

Appel-peren taartje  9
Havermoutcrumble - hazelnoten roomijs - vanillesaus

Bolletje ijs (keuze uit) 3
Roomijs: vanille - chocolade - hazelnoot

Sorbetijs: citroengras - wortel

Coffee & Sweets  8.5
Koffie naar keuze met diverse zoete 

lekkernijen uit eigen patisserie

CHOCOLADE
Drie soorten chocolademousse 9.5
Amandelcake - hazelnoot - pistache

BLT bonbons Ook leuk voor thuis

4 stuks  4.95 
9 stuks 8.95  
16 stuks 17.95

PATISSERIE
Diverse soorten gebak  vanaf 5.5
Maandelijks wisselend Patisserie item

Vraag de bediening wat de keuze van deze maand is

KAAS
Kaasassortiment 12.5 / 14.5
Appelstroop - notenbrood - wortel-peperchutney

DESSERT
Dame Blanche BLT 9.5
Vanilleparfait - chocolade - slagroom - chocoladesaus

Appel-peren taartje  9
Havermoutcrumble - hazelnoten roomijs - vanillesaus

Pruimen tarte tatin 9
Citroengras sorbetijs - blauwe bessen

kwark - pruimencompote

Sinaasappel hangop 8.5
Zoethout spongecake - wortel sorbetijs - Bastognecrumble

Bolletje ijs (keuze uit) 3
Roomijs: vanille - chocolade - hazelnoot

Sorbetijs: citroengras - wortel

Coffee & Sweets  8.5
Koffie naar keuze met diverse zoete 

lekkernijen uit eigen patisserie

CHOCOLADE
Drie soorten chocolademousse 9.5
Amandelcake - hazelnoot - pistache

BLT bonbons Ook leuk voor thuis

4 stuks / 9 stuks / 16 stuks 4.95 / 8.95 / 17.95

PATISSERIE
Diverse soorten gebak vanaf 5.5
Maandelijks wisselend Patisserie item

Vraag de bediening wat de keuze van deze maand is


