
DE SINJOOR BIEDT U 
 
Een uitgebreide diner & à la carte voor jong en oud. 
Seizoenspecialiteiten: asperges, verse mosselen, wild etc. 
Verder: 
 
•  iedere maand een wisselend 3 gangen madiwodo 

keuzemenu voor € 16,75
 
•  ieder kwartaal een wisselend 3 gangen keuzemenu 

voor € 25,50
 
•    voor gezelschappen vanaf 10 personen een  

persoonlijke menukaart op tafel te verzorgen, 
afgestemd op uw gelegenheid.

Op onze uitgebreide website wordt u dagelijks op de
 hoogte gehouden van aanbiedingen. Hier kunt u ook
 eventuele ideeën, suggesties of opmerkingen plaatsen.

  Indien u zich aanmeldt via het enquête tafelkaartje, 
kunt u gebruik maken van extra aanbiedingen.  

www.de-sinjoorroosendaal.nl

KOUD 
Stokbrood € 4,00 
met een tapanade, room- en kruidenboter  
 
Kipcocktail € 7,75 
met kerrie en uitgebakken spekjes   
Carpaccio van ossenhaas € 9,50 
met huisgemaakte mosterddressing en geraspte Old Amsterdam  
Serrano ham € 8,25 
met verse meloen  
Salade Sinjoor “vegetarisch” € 8,50 
met Old Amsterdam en ranchini’s  
Salade Geitenkaas € 8,50  
Salade Tonijn € 8,50  
Vitello Tonnato € 8,50 
licht gegaarde kalfsfricandeau en een luchtige tonijnmousse  
Gerookte Ierse zalm € 9,50  
Vispaletje € 9,50 
Combinatie van oa. gerookte zalm, Hollandse garnalen en gerookte forelfilet  
Cocktail van Stellendamse garnaaltjes  € 10,75 
geserveerd met whiskysaus 

voorgerechten
SOEPEN
Toscaanse tomatensoep € 5,25 
met verse basilicum  
 
Gegratineerde Franse uiensoep  € 5,50  
 
Rijk gevulde vissoep uit Oostende  € 6,50

WARM  
Gebakken champignons  € 7,75 
met een vleugje knoflook  
 
Belgische kaaskroketjes € 7,75 

 
Garnalenkroketjes € 8,75 
met een mosterdsaus  
Kikkerbilletjes “Sinjoor-Style” €9,50 
In boter gebakken, geserveerd in een verse knoflooksaus met kruiden  
 Gamba’s “Provençale” €9,50 
5 gepelde gamba’s met een verse tomatensaus, kruiden en knoflook  
Escargots “Sinjoor-Style” €7,50 
zonder huisje, in kruidenboter, gegratineerd met Old Amsterdam  
Mosselen gebakken in kruidenboter €7,75


